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La nostra
riscopertadel mon-
do rurale risale
agliinizideglianni
'80, quando come
Stepim iniziammo
adoccuparcidisvi-
luppo socio - eco-
oo m-i 6 o0
comprensoriale.

Tre obiettivi
per lo sviluppo
del mondo rurale

sul mondo rurale e
trasmettere a chi si
trova a vivere in
aree metropolitane
le sensazioni che si
vivono all’aria
aperta, in mezzo ai
campi fra gli albe-
Fi, nei vigneti, in

Un mondo to-
talmente diverso da quello che
lasocietd consumistica ed opu-
lenta di allora ci imponeva.

Ci colpi la sua solitudine,
la sua dignita, ci colpi soprat-
tutto il suo fatalismo. E quando
agli Enti locali, soggetti dei
nostri interventi, proponeva-
mo Strategie per il suo svilup-
po, quest’ultime erano desti-
nate a restare sulla carta.

Questo, ed altri motivi, ci
spinsero ad avvicinarcial mon-
do rurale con la nostra logica
di concreti operatori di svilup-
po socio-economico. Alla ma-
niera, cioé, a noi piu
congeniale, creando i presup-
posti per l’avvio diun terziario
trainante per il mondo rurale
stesso: dalle produzioni agri-
cole di qualita, alla loro

commercializzazione ai servizi
per il turismo rurale e
l’agriturismo.

E in tale logica, e solo ora
cogliendo al volo una serie di
opportunitd € possibile
concretizzare quello che avreb-
be voluto essere il nostro primo
obiettivo: un periodico capace
dicollegarci stabilmente con il
mondo rurale, in grado di far-
ne riscoprire la sua cultura, le
bellezze paesaggistiche,
monumentali, ambientali e ur-
bane che lo circondano, ingra-
do di dar voce alle sue
problematiche e soprattutto,
in grado di innescare dei pro-
cessi per un suo reale sviluppo
socio-economico.

Con il primo obiettivo in-
tendiamo aprire una finestra

mezzo agliorti, nel-
le masserie , nei
paesi dove ancora si vive a
misura d’'uomo.

Con il secondo obiettivo
intendiamo dare voce alle
problematiche del mondo ru-
rale e fungere da pungolo e da
stimolo per quanti hanno il
dovere diintervenire in merito.

Con l’ultimo obiettivo, infi-
ne, intendiamo proseguire il
nostro ruolo di concreti opera-
tori di sviluppo socio-econo-
mico. Il tutto con la forza che
scaturisce dal nostro entusia-
smo e dalla certezza che al
mondo rurale dobbiamo il no-
stro impegno.

Non fosse altro perché rap-
presenta un imprescindibile e
inconfutabile contorno delle
nostre radici e della nostra
cultura.
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In Sicilia senza un contorno di certezze giuridiche

Agriturismo “bandito”

La nostra regione ¢ la sola a non avere recepito la legge quadro del 1985.
In questa maniera si calpestano i piu elementari diritti costituzionali

Gravissime colpe

,“;-

L'assessore regionale all'agricoltura, Francesco Aiello

L'approvazione della legge quadrosull’agriturismo
¢ stata salutata ovunque {(dalle Alpi a Capopassero)
come un provvedimento di straordinaria importanza,
perché ha dato un contorno di certezza giuridica in un
settore che precedentemente era considerato terra di
nessuno.

Mz a distanza di sette anni dalla sua pubblicazione
nella Gazzetta ufficiale, non si puo dire che tutto e stato
rose e fiori. Se é infatti vero che in certe aree ha
procurato una risorsa economica integrativa per
I'agricoltura, in altre aree cio nonsi ¢ ancora verificato.
Anzi ,la cultura agrituristica, che si sta diffondendo
comunque, dalle nostre parti (incredibile, ma vero) &
risuitata frenata proprio dai soggetti istituzionali che
avrebbero dovuto favorirne losviluppo: unica in Italia,
la regione Sicilia non ha, ad oggi, recepito la legge
quadro.

Sara stato per pura strafottenza? Per interessi di
basso profilo? Per lasolita ignavia della classe politica?

Difficile trovare una risposta che metta d’accordo
tutti , anche se nessuno puo negare che siamo di fronte
a colpe gravissime che non trovano giustificazione
alcuna e che calpestano in maniera impietosa i piu
elementari diritti costituzionali. A. P.

In attesa che sichiuda
il penoso capitolo del man-
catorecepimentodellaleg-
ge quadro sull'agriturismo
(I'assessore regionale al-
l'agricoltura, on. France-
sco Aiello ha presentato
un suo disegno di legge
che ha oftenuto il parere
favorevole della Giunta),
vediamo quali sono gli ele-
menti salienti della legge
in oggetto , la 730/85.

L'articolo 1 pone I'agri-
turismo come settore in
grado di sostenere econo-
micamente I'agricoltura, in
armonia con le politiche
regionali, nazionali e co-
munitarie, allo scopodifa-
vorire lo sviluppo e il
riequilibrio del territorio
agricolo, dl agevolare la
permanenza dei produtto-
ri agricoli nelle zone rurali,
di favorire la conservazio-
ne e la tutela dell'ambien-
te, di valorizzare i prodotti
tipici , di tutelare e pro-
muovere le tradizioni e le
iniziative culturalidel mon-
do rurale , di favorire i rap-
porti con la campagna”.

Fra le attivita
agrituristiche rientrano
l'ospitalité , anche in spazi
aperti ( campeggi ), la
ristorazione con pasti o be-
vande costituiti prevalen-
temente da prodotti del-
l'azienda (sono ammesse
anche | e bevande alcooli-

che) , l'organizzazione di
attivita ricreative e cultura-
Ii.

Tali attivita sono
esercitabili dagli imprendi-
tori agricoli singoli e asso-
ciati e dai loro fa;niliarl.

| locali dove esercitare
I'attivita agrituristica sono
quellidel fondo o, nel caso
in cui lo stesso ne & privo,
presso edifici siti in centri
abitati , destinati ad abita-
zione dell'imprenditore
agricolo.

L'individuazione di tali
centri abitatispetta alla Re-
gione nell'ambito di un suo
programma agrituristico e
di rivitalizzazione delle
aree rurali.

L'esercizio dell'attivita
agrituristica & sottoposto
alle vigenti normative igie-
nico - sanitarie (autorizza-
zione sanitaria perilocalie
libretto sanitario perle per-
sone che esercitano le at-
tivita).

Per quanto riguarda le
procedure, il primo passo
per l'operatore che inten-
de avviare un'attivita
agrituristica & quello di
chiedere alla Regione
l'iscrizione all'elenco dei
soggetti abilitati all'eserci-
zio delle attivita
agrituristiche.

E qui ,fatalmente , co-
mincia il dramma in Sicilia.
Poiché la Regione non ha
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recepito la legge quadro,
non ha ancora provveduto
in merito, neanche come
cital'ultimo commadell'ar-
ticolo 6 ,con la costituzio-
ne di un albo provvisorio in
attesa direcepire la legge,
enon & in grado dirilascia-
re neppure i certificati di
idoneita provvisori.

In difetto di essi , l'au-
torizzazione amministrati-
va non pud essere con-
cessa ,con conseguente
paralisi dell'intero mecca-
nismo previsto dalla legge
-come si evince del resto-
dalla circolare esplicativa
della legge quadro.

Basterebbe cheil pre-
sidente della Regione , con
un proprio decreto nomi-
nasse in via provvisoria la
commissioneregionale per
la tenuta dell'elenco, per-
ché tutte le aziende che
tentano oggi di fare agritu-
rismo cessassero di esse-
re "fuorilegge".

Ma questofino ad oggi
non & affatto avvenuto.

A€,

Disegno di legge presentato dall’assessore Aiello

"Interventi a favore
dell'agriturismo”

Nelle acque stagnan-
ti della palude -Regione
,finalmente qualcosa
sembra muoversi.

L'assessore regiona-
le all'agricoltura on.
Francesco Aiello ha in-
fatti presentato in Giun-
ta un disegno di legge
che potrebbe regola-
mentare il settore del-
I'agriturismo.

Inutile dire che il
provvedimento & parti-
colarmente atteso in Si-
cilia ,visto che ,oggi, &
l'unica regione che non
harecepito lalegge qua-
dro varata nel dicembre
dell'85.

"La giunta di gover-
no -silegge in un comu-
nicato diramato dall'as-

sessorato regionale al-
I'Agricoltura-ha espres-
soun parere positivo sul
disegnodileggedell'on.
Aiello, comprendendo-
ne le motivazioni di fon-
do ed esprimendo ['au-
spicio che la Sicilia pos-
sa recuperare il terreno
perso in questi anni di
vacatio legis.

Il disegno di legge -
prosegue il comunica-
to-regola il settore
agrituristicoin tuttiivari
aspetti. Vengono indivi-
duate le finalita, definite
le attivita agrituristiche,
descritie le procedure
relative ai requisiti ne-
cessari a diventare ope-
ratori agrituristici, e icri-
teri concernenti le auto-

rizzazioni, le tariffe e le
fondamentali norme
igienico-sanitarie.

Nel provvedimento
sono poi individuati gli
strumenti per la forma-
zione professionale e
per la promozione della
domanda e dell'offcria
agrituristica.

Un apposito aiticolo
istituisce inoltre I'elen-
co dei soggetti abilitati
all'esercizio dell'attivita
e determina la composi-
zione della commissio-
ne regionale
agrituristica. Altre nor-
me riguardano i mecca-
nismi relativi agli incen-
tivi e ai contributi".

R. N.

Lo prevede la legge quadro

Rivitalizzazione
delle aree rurali

Fra le indicazioni offerte dalla legge quadro , una da
non sottovalutare per le opportunita di sviluppo che offre,
é quellariguardante la programmazione come metodo di
governo.

Le regioni devono redigere sulla base delle proposte
dei comuni un programma agrituristico e dirivitalizzazione
delle aree rurali , stabilendo gli obiettivi di sviluppo dell'
agriturismo, individuando le zone di maggiore interesse
agrituristico e, soprattutto, coordinando una serie di
iniziative promozionali per il settore.

Queste ultime vanno dalle attivita di studio e ricerca e
dalla formazione professionale , alla vera e propria
promozione dell'offerta agrituristica , per finire agliincen-
tivi ,sia per gli imprenditori che per le iniziative collegate
all'agriturismo.
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Se si recepird la legge quadro

Le pratiche
per l'iscrizione
all’albo regionale

Secondo quanto previsto dalla leg-
ge 730 dell'85, gliimprenditori agricoli
che intendono avviare un'attivita
agrituristica sono tenuti a inviare do-
manda di iscrizione all'albo regionale
degli esercenti attivita agrituristiche.

Fino a quando la Regione non avra
recepito la legge quadro ,in Sicilia si
deve richiedere un certificato provvi-
sorio di idoneita.

La domanda al sindaco del comu-
ne di residenza deve contenere la
descrizione dell'attivita principale del-
l'azienda.

Nella domanda devono essere spe-
cificate le caratteristiche degli edifici
e delle aree da adibire ad uso
agrituristico.

Devono, essere poi, indicati la
ricettivita, il periodo di esercizio e le
tariffe.

L'istanza deve contenere in allegato:
copia del libretto sanitario rilasciato a
chi esercita l'attivita, autorizzazione
sanitaria per i locali, copia della con-
cessione edilizia, certificato di iscri-

zione all'albo regionale provvisoriode- |

gli esercenti attivita agrituristiche.
Entro novanta giorni il sindaco deve

pronunciarsi in merito alla richiesta

dell'imprenditore agrituristico.

Decorso tale termine senza che si
sia pronunciato ,la domanda si inten-
de accolta ed entro i successivi trenta
giorni si deve rilasciare |'autorizzazio-
ne.

Entro il 31 luglio di ogni anno ,gli
operatori devono presentare al Co-
mune una dichiarazione con i prezzi
che intendono applicare nell'anno suc-
cessivo.

Occasioni irripetibili per le "buone forchette"

Agriturismo
e gastronomia

Sono un crapulone e quindi non
¢ stata poca la mia meraviglia nel
notare che in queste pagine si dice
solo dove trovare aria salubre, per
disintossicare i poveri polmoni satu-
ri di smog cittadino, di Iuoghi dove
scaricare lo stress accumulato in una
settimana di lavoro, insomma si par-
la solo di vita agreste, di alberi, di
panorami eccezionali e di quant’al-
tro possa offrire la campagna e non si
patla per niente o quasi di quella
cucina delle colonie greche in Sicilia
che tuttavia raggiunse vette ragguar-
devoli.

Lo dimostrano i frammenti di
caratteri gastronomici ¢ la fama,
giunta sina a noi, di venerati
gastronomi romani: Trimalchio,
Archistrato, Labucolo. In verita, per
quanto ci ¢ dato di conoscere, la
cucina di questi nostri progenitori
non doveva essere una cucina parti-
colarmente elaborata. Penso, invece
ad uninsieme di norme, tanto geniali
quanto semplici, ma efficacissime
per esaltare il gusto degli alimenti
naturali: Cosi I’origano ed il basilico
conferivano aroma asalse semplicis-
sime, ma gquanto mai gustose.

Carme ovina, lepri e conigli, pol-
lame vario, sempre cotti alla brace,
costituivano |’ossatura della cucina
siciliana di quei tempi, mentre appe-
na piu elaborata doveva essere la

pasticcetia, a base di mandorle e mie-
le. ,

Altrettanto famosi eranoil pane e
le verdure, I’amara cicoria selvatica
trionfava cruda e cotta tanto nelle
mense ticche che in quelle povere,
ma il pid celebrato fu senza dubbio il
vino.

Pastori e contadini dovevano ac-
contentatsi di un pezzo di pane nero,
di qualche cipolla o pomodoro con un
po di sale ¢ qualche oliva.

A sera, dopo faticosa giornata, si
mangiava una scodella di “ maceu *,
un po di pecorino pepato e qualche
volta un po di salsiccia arrostita sulla
brace accompagnata da semplici *
caliceddi * con un filino d’olio”; op-
pure qualche costoletta di maiale sal-
tata in padella assieme ad un paio di
olive nere appena raccolte.

Ebbene sembra che nelle campa-
gne siciliane, in fatto di gastronomia,
il tempo si sia fermato, questi piatti
accompagnati da un buon bicchiere
di vino si trovano tutt’oggi nelle no-
stre “masserie”.

E senza offendere il buon gusto
degli antichi greci, le nostre massaie
qualche atrangiamento alla buona cu-
cina ’hanno portato: "I maccarruni
di casa conil sugo del coniglio selva-
tico™; e dopo un piatto come questo si
puo dire veramente di essere ritornati
alla natura. Nuccio Fiorito

o

[
|
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Agriturismo all’anno zero in Sicilia

Ma che politica € questa ?

E’ con provocazione che ci pre-
me presentare la tematica dell’agri-
turismo con un grosso punto inter-
rogativo che vuole indicare lo stupo-
re, la perplessita e forse la rabbia di
un mondo agricolo siciliano che an-
cora oggi si chiede

cifre ufficiali del settore, che trova la
sua origine nella sostanziale inade-
guatezza della nostra offerta turisti-
ca per una sempre pit educata e
cresciuta domanda;, offerta turistica
che non ha saputo interconnettere
organicamente quanto é

perché a quasi 7 anni di
distanza dall’approva-
Zione della legge Qua-

di NINO PATERNO’

piu noto della Sicilia, sole
e mare, con quanto e
meno noto in termini di

dro nazionale, “la 730 del Dicembre
‘85", che, disciplina I’Agriturismo, la
Regione siciliana non ha ancora
provveduto alla sua attuazione; un
mondo agricolo che ancora si chie-
de perche si trascura un settore che
é in grado di apportare un notevole
contributo per la risoluzione delle
sue difficili problematiche.
Nasce dunque spontaneo chiedersi
ancora, come si possa lasciare al
pitl totale spontaneismo un settore
che corre il rischio cosi, di essere
oggetto di arbitrarie interpretazioni
pitt o.meno di comodo con l'unico
risultato di danneggiarne sia le
potenzialita sia le poche realta che,
comunque,
operano nel
settore stesso.
Potenzialita
che scaturisco-
no da evidenti
considerazioni
Ssupportate dal-
la ben nota cri-
si del turismo
tradizionale,
nonostante le

Agriturismo: argomento mollo... spinoso’.

valenze paesaggistiche, ambienta-
li, architettoniche e culturali.
Offertaturistica che soffre discel-
te politiche platealmente errate che
trovano la loro sintesi nei mega in-
terventi in mega strutture, in mega
manifestazioni, che, non apportano
certo un beneficio al turismo in sé.
Offerta turistica che richiederebbe,
quindi, non solo interventi
infrastrutturali, ma anche interventi
tendenti ad una radicale qualifica-
zZione sia per gli operatori sia per il
suo accostamento con valenze sem-
pre piu apprezzate dalla domanda
turistica, valenze che possono tro-
vare la loro sintesi anche in un mon-
do rurale ricco di
cultura, ditradizio-
ni, di modi di vive-
re e con la
valorizzazione
delle quali si puod
arrivare ad un
decentramento
del reddito,
“conditio sine qua
non”, per un con-
creto approccio
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alla questione meridionale.

Decentramento del reddito per-
fettamente intuito dalla CEE, la quale
infatti, inserisce la promozione del-
lo sviluppo delle zone ruralitra i suoi
cinque obiettivi strategici, al conse-
guimento dei quali sono finalizzati i
fondi strutturali e gli altri strumenti
finanziari di cui dispone.

Opera di concretizzazione fatta
allinsegna della nuova politica re-
gionale comunitaria nata con

concorso determinante degli enti
locali sia in termini di programma-
zione sia in termini di funzioni am-
ministrative.

Da quanto detto appare chiaro
il ruolo strategico delle Regioni e
degli Enti Locali per lo sviluppo
dell’agriturismo, poiché nella ne-
cessaria sequenza degli interventi
comunitaria, nazionale, regionale,
enti locali, basta non essere

I’Atto Unico Europeo adottato
all’inizio del 1986 che introdu-
ce tra i suoi principi cardine il
cosiddetto “partenariato”
(partenership) definito dal re-
golamento quadro “come una
stretta concertazione tra la
Commissione, lo Stato mem-
bro interessato e le autorita
competentidesignate, da que-

4

st’'ultimo a livello nazionale,
regionale, locale, i quali, agi-
scono in qualita di partner che per-
seguono un obiettivo comune”.

E’ cosi che, in virtd della sua
autonomia, la Regione sicifiana, é
l'autorita designata perfare da part-
ner in questo grandioso sforzo del
rifancio delle realta ruraliper le quali
l'agriturismo costituisce un indub-
bio supporto di sviluppo. Anche la
legge quadro nazionale
sull'agriturismo, nata con il preciso
obiettivo di dare una cornice di cer-
tezza giuridica alle attivita che
ruotano attorno all’agriturismo,
demanda in toto alle regioni la de-
terminazione di criteri, di limiti e
degli obblighi amministrativi per lo
svolgimento dell'attivita agrituristica,
assegnando loro anche, e soprat-
tutto, l'attivita programmatoria cosi
da inserire 'agriturismo a pieno tito-
lo nei piani agricoli regionali; con il

funzionali gli ultimi anelli per inter-
rompere o quantomeno limitare gli
effetti di impulso di politiche di svi-
luppo socio-economico dilargo re-
spiro, compresi, ovviamente, i flus-
si finaziari (basta pensare ai 400
milioni di ECU del progetto LEA-
DER per lo sviluppo rurale).
Nonostante I'assenza della
normativa regionale, nonostante
linadeguatezza delle strutture ru-
rali potenzialmente finalizzabili a
tale attivita, nonostante la man-
canza di strutture logistiche di sup-
porto al settore stesso, la nostra
impressione e che comunque in
Sicilia I'agriturismo &, e vuole es-
sere una realta, cio lo si puo affer-
mare serenamente anche sulla
base delle numerose realta
aziendali che comunque operano
o tentano di operare nel settore.
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Alfio Valenti, vice presidente della Seagritur :"la fantasia non ba-
sta, se la Regione continua a latitare".

"Promuovere 1'agriturismo
per rilanciare la campagna”

E’ ipotizzabile uno svi-
luppo economico della no-
stra regione attraverso un
rilancio della vecchia, cara
e bistrattata agricoltura?
A pensarlo, per la verita,
sono sempre dipiu, al gior-
no d'oggi. Ma, come spes-
so accade, difficilmente le
belle parole trovano ri-
scontro nella realta’.

Una felice eccezione
8, tuttavia, rappresentata
da una cooperativa di gio-
vani, la Seagritur, che del
ritorno alla campagna ha
fatto il suo cavallo di batta-
glia.

La scoperta della

Seagritur &', sotto certi
aspetti, il classico uovo di
colombo.
Occorre un grosso sforzo
di immaginazione per ca-
pire che uno dei bisogni
principali del'uomo d'oggi
e’'la quiete, la pace, il ritor-
no ad una dimensione na-
turale?

Certamente no.

Questa semplice
costatazione alla quale tutti
giungono, ma a cui pero’
molti si fermano ha indot-
to iragazzidella Seagritur
aunascommessa vincen-

" te: quella di puntare tutte
le loro risorse anche sul-
I'agriturismo, una formula
di turismo “diverso”, eco-
nomico e, come si diceva
in apertura, rispondente
alle esigenze fondamen-
tali dell'uomo metropolita-
no.

Di come viene conce-
pito questo tipo di attivita,
e dicome venga poi artico-
lato materialmente il lavo-
ro, abbiamo parlato con

Alfio Valenti, vice-presi-
dente della cooperativa e,
anche per questo, profon-
do conoscitore delle pro-
blematiche “politiche” con-
nesse a questa attivita'.

- Qual e’ la filosofia
della Seagritur?
“Per noi, occuparci di ser-
vizifinalizzati allo sviluppo
dell'agricoltura e del turi-
smo & un po' come inven-
tare il nostro futuro facen-
do riferimento al passato,
alle origini, alle tradizioni”.

- Che cosa vi hanno
insegnato questi anni di
attivita ?
“Fondamentalmente che
con un briciolo di fantasia
sipossonometterein moto
dei meccanismi capaci di
portare ricchezza in quei
settori che ,in barba alle
apparenze, hanno invece
tutto il potenziale neces-
sario per diventare settori
trainanti dell'economiare-
gionale, oltre che ad as-
solvere il compito di crea-
re posti di lavoro per i di-
soccupati”,

- Di cosa si occupa
specificatamente la

La raccolta delle mandorle

Seagritur ?

“Iniziammo, esattamente
tre annifa, occupandoci di
apicoltura. La produzione
fu per nostra scelta rivolta
alla qualita’ del prodotto,
piuttosto che alla quantita.
Scegliemmo percio’ tecni-
che del tutto naturali e ini-
ziammo a produrre il miele
“Cava Paradiso”.

- Merito delle mode

ecologiche ?
“Siamo perfettamente con-
vinti che la domanda di
prodotti agricoli si stia
orientando sempre di piu’
verso prodotti non inqui-
nati, cosa che peraltro vie-
ne confermata dal succes-
sosuimercati delle produ-
zioni tipiche, sulle quali,
pure, siamo impegnati,
confezzionando discrete
quantita di prodotti
sott'olio”.

- Basta allora essere
genuini per sfondare sul
mercato ?

“Non voglio dire questo.
Oggi piu che mai occorre
essere attrezzati per anti-
cipare le tendenze e per
fare i conti con le realta’

mercantili che sono piutto-
stoimpietose. Noi cerchia-
mo sempre di studiare
bene le richieste del con-
sumatore per proporre agli
agricoltori delle iniziative
che possano avere suc-
cesso”.

- E che c'entra tutto
cio’ con I'agriturismo ?

“C'entra, eccome! La
necessita di girare per le
campagne ci hafatto capi-
re che esistono percorsi
diversi da quelli decantati
e arcinoti fino alla nausea.
Abbiamo scoperto che esi-
stono paesaggiincantevo-
li, fattorie antiche, realta
incontaminate da mostra-
re a chi ama la natura, e
perché no, da inserire nei
corsi scolastici.

- Come pensate di

lanciare il “ pacchetto”
agrituristico ?
“In una parola, pianifican-
do. L'offerta deve essere
innanzitutto sviluppata sul
piano qualitativo, e cid ri-
chiede, purtroppo, tempi
lunghi perché si sa ancora
poco sulle esigenze delle
clientela media. Inoltre, bi-
sogna potenziare la
ricettivita rurale e, infine,
bisogna che I'offerta
agrituristica coincida me-
glio con la domanda’”.

-L’ostacolo maggio-
re per il decollo in gran-
de stile ?

“Senz’'altro il mancato re-
cepimento da parte della
regione Sicilia dellalegge
quadro sull'agriturismo,
cosa che ci costringe ad
operare in un colpevole
vuoto legislativo.

Benedetto Salanitro



SEAGRITUR

LA COOPERATIVA AL SERVIZIO DELL'AGRICOLTURA
E DEL TURISMO

I servizi per I'agricoltura I servizi per il turismo

Realizzazione di strategie per il rilancio Coordinamento dell'offerta turistica ed

dell'agricoltur agrituristica
'1CO s won 4 .
g B Attivita didattiche per la scoperta della
Produzione ,trasformazione e cultura rurale
commetcializzazione di prodotti tipici Realizzazione di strategie per lo sviluppo

del turismo e dell’agriturismo

SEAGRITUR soc. coop. ar. | - Servizi per l'agricoltura e per il turismo
Via Carlo Pisacane, 7 - 95030 Mascalucia
tel. - telefax : 095 - 7276340
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La riscoperta di un alimento ottimo per Scopi terapeutici

C'e miele e miele

Secondo un vecchio
modo di dire, & piuttosto
difficile essere piu dolce
del miele, come sanno
anche le suocere che, nor-
malmente, sono sempre
perdenti al confronto con il
nettare e con la pappa re-
ale.

Quello che non rientra
nei pit diffusi luoghi comu-
ni é invece il discorso della
freschezza, che sembre-
rebbe dover essere pecu-
liarita esclusiva del cocco.
llche & pure comprensibile,
considerato che nonsem-
pre i consumatori di miele
possono sapere, magari
leggendolo sull'etichetta
delbarattolo, quandoil mie-
le & stato prodotto e quan-
do & stato “invasettato”.

Solo di recente si sta
facendo strada la cultura
della freschezza, cosi
come sta crescendo l'inte-
resse per una sostanziale
“naturalezza” del prodotto
che sarebbe migliore se
esente da trattamenti ter-
mici e chimici.

Sifa volentieri a meno
di ricordare la pericolosita
per la salute di certi additi-
Vi che & possibile trovare
in qualsiasi prodotto ali-
mentare (compreso, dun-
que, il miele) per riflsttere
invecesullimportanza del-
la non pastorizzazione del
prodotto.

A differenza dell’ag-
giunta di conservanti, la
pratica della
pastorizzazione & sicura-
mente innocua. La

pastorizzazione consiste
infatti in un riscaldamento
del miele ad una tempera-
tura di circa 70 gradi. Que-
sto semplice procedimen-
to assolve ad una duplice
funzione: quella di mante-
nere per un certo lasso di
tempo il prodotto e quella
di consentire al produttore
di miscelare diversi tipi di
miele.

Normalmente si ricor-
re alla pastorizzazione
quandoun'elevata percen-
tuale di umidita fa preve-
dere l'avvio di processi di
fermentazione,e quindi
brevi periodi di
conservazione.Duplice,

Operazione di invasettatura

perd ,é pure lo svantaggio
peril consumatore che, da
una parte non é tutelato
sul fronte della freschez-
za, e dall'altra pud essere
agevolmente “fregato” su
quello della qualita.
Meglio ,dunque ,fidar-
si del miele vergine inte-
grale (ladicitura deve com-
parire sull'etichetta) che,
per legge deve essere
esente da qualsiasi tratta-
mento termico, compreso
quello effettuato per ren-
dere fluido il prodotto allo
scopo di travasarlo age-
volmente o di dissolvere i
nuclei di cristallizzazione.
Bisogna allora rasse-

molto pii bassi.

13 mila quintali I’anno.

Si importa troppo

Attualinente il mercato del miele in Italia é di circa
180 mila quintali. Solo il 75 per cento di questa quantitd
é destinato al consumo diretto: la restante parte viene
infatti utilizzata dall’industria dolciaria ,cosmetica e far-
maceutica. Il mercato del miele, in Italia € concentrato
nelle mani di poiché grosse aziende che, preferibilmente,
commercializzano miele d’importazione, per via dei costi

Il consumo medio pro-capite é pari a 300 grammi
Uanno ed é soddisfatto dalla produzione nazionale solo
peril 50per cento. In Sicilia, ilmercato del miele é di circa

gnarsial miele grezzo? Ne-
anche per sogno. Chi“pro-
duce il miele integrale,lo
ottiene con una percen-
tuale di umidita molto
bassa,che ne determina
una lunga conservazione.

Tuttiitipi dimiele,dopo
la smielatura,cioé l'opera-
Zione attraverso la quale
si toglie il miele dagli
alvei,hanno consistenza
liquida per qualche tempo.
Si lasciano decantare af-
finché eventuali bollicine
d'aria salgano verso
I'alto.Si invasettano prima
che si cristallizzino per
svitare di doverli rendere
fluidi in tempi successivi,
ricorrendo al calore.

Per chidetesta la vista
del miele un po' cristalliz-
zato, ma non vuole rinun-
ciare alla genuinita del mie-
leintegrale, @ sempre pos-
sibile rendere un miele flui-
do immergendo il baratto-
lo in acqua tiepida non
superiore a 40 gradi per
qualche minuto.

Ma davvero il miele &
terapeutico? Su questo
non possono pil esserci
dubbi. A parte I'elevato
valore nutritivo (che tra 'al-
tro non crea problemi di
"linea" perché contiene
zuccheri semplici,come
quelli contenuti nella frutta
(glucosio e fruttosio)
assimilabilifacilmente dal-
l'organismo), & accertato
che il miele & un oftimo
stimolante cardiaco e che
favorisce I'aumento del
tasso di emoglobina nel
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sangue a tutto vantaggio
dichi soffre dianemia. Inol-
tre contiene fruttosio, un
elemento che facilmente
viene trattenuto in riserva
dal fegato.

Ma quali sono le indi-
cazioni terapeutiche spe-
cifiche? Ecco di seguito
quelle principali. || miele -
come detto - aiuta a com-
battere i disturbi dell'appa-
rato circolatorio perché au-
menta le contrazioni del
muscolo cardiaco, ma an-
che perché sostituisce |l
saccarosio (il dolcificante
dello zucchero raffinato)
che non sembra immune
da danni a carico dell'ap-
parato circolatorio.

Oltre che utile a chi
deve fare i conti con ma-
lattie come l'arteriosclerosi
el'ipertensione, il miele pud
rivelarsi utile anche a chi
deve sbrigarsela quotidia-
namente conitanti proble-
mi causati dalla non per-
fetta funzionalita dell'ap-
parato digerente.

Soffrite di ulcera? Usa-
te miele di limone e aran-
cio e i benefici non tarde-
ranno a farsi sentire.
Avete, invece, problemiin-
testinali? Grazie alle sue
proprieta antisettiche e leg-
germente lassative, il mie-
le vi rimettera a posto, e in
piuviregolera la preziosis-
sima florabatterica intesti-
nale.

Il vostro problema &
invece, la tosse? Miele in
quantita, sia perché noto-
riamente espettorante, sia
perché contiene delle pro-
prieta antibatteriche utili a
combattere infezioni del-
l'apparato respiratorio
(faringiti, tonsilliti e

bronchiti), e quelle del cavo
della bocca (gengiviti, in
primo luogo).

E chi deve fare i conti
con un non perfetto fun-
zionamento dei reni? Mie-
le anche per lui. |l frutto
delle api ha proprista
diuretiche e , in piu ,com-
batte le infiammazioni del-
lavescica. La sera stenta-
te a prendere sonno? I
miele possiede proprieta
sedative.

| denti vi danno qual-
che problema? [ miele con-
tiene magnesio ,un mine-
rale che favorisce la
calcificazione delle ossa e
dei denti.

Avete la suocera a
casa?llfegatofale bizze?
Nessun problema. Il miele
non & efficace contro le
suocere, ma perlomeno,
con la giusta quantita di
levulosio vi viene incontro,
favorendo la secrezione
biliare.

Attenzione perd a non
sbagliare qualita. | migliori
antispasmodicisonoil mie-
le allarancia e quello al
limone. Entrambi sono pro-
dotti nella zona ionica e si
presentano con un colore
ambrato chiaro e una con-
sistenza morbida e
cremosa. Ottimi anche per

Una fila di arnie

chi vuole conciliare il son-
no.

Il miele “millefiori” & so-
prattutto un miele da tavo-
la. Ambrato come il miele
d’arancio presenta una
naturale cristallizzazione di
aspetto morbido e fine.
Viene prodotto sopratutto
in alcune aree dell'Etna e
dei Nebrodi.

[l miele di castagno si
distingue a colpo d'occhio
per il suo colore scuro e
per il suo odore forte. Il
sapore & amarognolo, la

consistenza é piuttosto flui-
da. Lo tenga sempre a
portata di mano chiha pro-
blemi di circolazione san-
guigna e chi soffre di
sovraffaticamento. Le si-
gnore con problemi di
amenorrea o di
dismenorrea ne facciano
abbondante uso.

Forte, aromatico, di
colore variabilefrail chiaro
ed il grigio bruno, compat-
to e cristallizzato & poi il
miele di eucaliptus, pro-
dotto sui monti Erei. Non
manchi da casa nella sta-
gione invernale: & prezio-
sissimo contro tosse e
bronchiti.

Colore ambra ed aro-
ma pronunciato, gusto de-
ciso, provenienza dai monti
iblei: sono infine le carat-
teristiche del miele ditimo.
Disinfetta alla perfezione
bronchi ed intestino.

Antonella Paterno




Santa Domenica Vittoria

Una terrazza
sul Nebrodi

Servizio di Rita Nicotra
foto di Stefano Tirendi e Franco Di Blasi

Allo scopo di diffondere la cultura rurale,

merati urbani poco noti, ma meritevoli di atten-
zione sia per il loro valore architettonico che
per quello paesaggistico.

Il nostro percorso lungo la Sicilia “nasco-
sta “ inizia da Santa Domenica Vittoria, un
comune della provincia di Messina il cui habitat
naturale, offre delle incomparabili bellezze , e
la cui posizione geografica é un ideale punto di
riferimento per escursioni turistiche nelle zone
pit note del Messinese e della stessa provincia di
Catania.

la Freccia Verde, intende proporre areeeagglo-

Che uno dei
bisogni
maggiori del
'uomo mo-
derno sia
quellodiritor-
nare alle ori-
gini, & un fat-
. to universal-
mente con-
solidato.
Chi per scelta o per
necessita si trova nelle
condizionidivivere lamag-

" gior parte del suotempoin

mezzo allo smog delle
grandicitta, costrettofrale
pareti di un ufficio o in
mezzo alfragore delle stra-
de per sei, otto ore al gior-
no, avverte spesso con
maggiore violenza di chi &
meno bombardato dai fra-
stuoni della “civilta" il biso-
gno di rifugiarsi ditanto in
tanto in campagna, contri-
buendo a ribaltare il vec-

chio pregiudizio secondo
cui il mondo rurale sia si-
nonimodiarretratezza e di
sottosviluppo sociale.

Ma perché la“fuga” sia
salutare occorre che il po-
sto davisitare siafacilmen-
te raggiungibile e, al tem-
po stesso, contenga tuite
quelle prerogative che lo
rendano rigenerante per
I'occhio, per il fisico e -
perché no- anche per lo
stomaco.

Occhi pieni

e stomaco pure

Santa Domenica Vit-
toria & una di quelle realta.

L'abitato di Santa Do-
menica Vittoria & addos-
sato al Poggio Tondo,
estrema propagine orien-
tale dei Nebrodi, e domina
la parte pil ampia della
vallata del torrente
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Favoscuro fino al fiume
Alcantara.

L’aspetto urbano di
Santa Domenica Vittoria &
quello di un tipico paese di
media montagna dove gli
inserimenti di edilizia mo-
derna sono generalmente
contenuti e non molto vi-
stosi.

A spasso

per il paese

Ben pil interessanti
sono alcune abitazioni in
pietra che caratterizzano
intere strade o angoli par-
ticolari dell’ abitato.

Elementi di spicco
sono la chiesa di Sant An-
tonio Abate, pil volte am-
pliata ed adattata alle esi-
genze di culto: Al suo in-
terno possono osservarsi
elementi del "700. Al cen-
tro del paese campeggia,
poi la cosiddetta torre, ex
residenza baronale, da cui
& possibile osservare tutte
le contrade del territorio di
Santa Domenica Vittoria.

Altro “simbolo” di San-
ta Domenica Vittoria & la
grande fontana, che sorge
lungo la statale 1186, for-
mata da due catini di pietra
e due teste di leone con
rubinetti. Centro tradizio-
nale diincontro resta inve-
ce piazza Marconi dove si
svolgono feste e riunioni
pubbliche.

A Santa Domenica Vit-
toria esistono poi un cam-
po di calcio e uno da ten-
nis, E' altresi possibile pra-
ticare sia la pallacanestro
che la pallavolo.

Uno dei principali mo-
tivi di attrattiva di Santa
Domenica Vittoria & rap-
presentato dacio cheitec-

Le ricette del sindaco Perdichizzi per il rilancio del paese

" Accelerare il rimboschimento
per dare fiato al turismo”

Settant'anni, portati
bene, un'aria rassicuran-
te, la sicurezza di chi co-
nosce bene il proprio "me-
stiere" e sa esattamente
quello che vuole. Il sinda-
co Perdichizzi ama definir-
si "ragioniere di campa-
gna": dei vecchi ragionieri
conserva l'aria austera,
degli uomini di campagna
la concretezza ed il buon
senso. .Lo abbiamo in-
contrato nel suo ufficio alle
quattro del pomeriggio,
perché a quell'ora suole
finalmente concedersiuna
pausae pud abbando-
narsi dopo un giorno di la-
voro a quattro chiacchie-
re.

-Sindaco, di cosa ha
bisogno, in questo mo-
mento il paese?

"L 'esigenza principale
di Santa Domenica Vitto-
ria é quella diriqualificare il
tessuto urbano. Esiste gia
un progetto. Si tratta di
recuperare le abitazioni
diroccate che sorgono qua
e la attorno al centro e di
riattarle pertrasformarle in
strutture tricettive. Inoltre,
attraverso dei
finanziamenti  ottenibili
attingendo al fondo euro-
peo sj intende rifare la
pavimentazione del selcia-
to, in parte gravemente
danneggiata”.

-Cosa intende fare
per il rimboschimento?

"Fra poco a Santa Do-
menica Vittoria ci sara pill
verde. L'azienda

Il sindaco Perdichizzi (asinistra) nel corso dell'intervista

demaniale delle foreste ha
ultimamente acquistato
delle aree sottoi mille metri
e sta per procedere alla
posa di alberi, cosi da
recuperare le aree
boschive degradate”.

-Quali benefici ritie-
ne che possano scaturi-
re per il turismo?

"Il turismo a Santa
Domenica Vittoria é, ed é
bene che resti, giornalie-
ro. In considerazione diciod
ci stiamo attrezzando per
far si che la gente trovi
non solo verde, ma anche
un soddisfacente comples-
so di strutture utili a con-
sentire un'ottimale
fruizione della natura. Se-
condo il progetto che ci
accingiamo a realizzare,
dovranno sorgere delle
aree attrezzate di tutto
punto. Esse comprende-
ranno infattidei barbecues
a disposizione dei turisti,
dei servizi igienici e delle
fontanelle. Naturalmente

impianteremo anche dei
tavolini in muratura e delle
panche per rendere piu
confortevole il soggiorno".

-Tuttoquesto perdri-
chiede parecchi quattri-
ni.

"Mi sembra ovvio. Ma
ci attendiamo anche una
mano da parte dei privati”.

-ll progetto sul turi-
smo montanoa che pun-
to &?

"E' disponibile un
finanziamento di 30 miliar-
di. Sara possibile
urbanizzare un'area di cir-
ca 15 ettari. Sorgeranno
strade e fognature, saran-
no impiantate linee elettri-
che e telefoniche. Alla fine
riteniamo di potere vania-
re dei titoli per interessare
qualcuno che voglia inve-
stire da noi per creare un
residence montano. E' un
progstto un po'
avveniristico, ma non
irrealizzabile.
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A destra e in basso, scorei
suggestivi si Santa Domenica
Vittoria.

Nella pagina a fianco una
classica icona e una “nonnina” al
Lavoro

nici chiamano orografia dei
luoghi, e che per i non ad-
detti ai lavori potrebbe es-
sere tradotto in caratteri-
stiche del suolo.

Tra boschi

e pendii

L'elemento che balza
subito all'occhio del visita-
tore & costituito dalla pre-
senza di forti pendenze,
spesso superiori al 40 per
cento ,che occupano da
sole piu della meta del ter-
ritorio. Vi sorgono vege-
tazioni ditipo boschivo, e
sono in parte adibite al
pascolo, in parte, purtrop-
po, in via di degrado am-
bientale e faunistico.

Laposizione, e lastes-
sa altitudine, 1027 metri
sul livello del mare, danno
subito I'idea di una stazio-
ne climatica particolarmen-
te gradevole in ogni sta-
gione.

Questa condizione &
peraltro evidenziata dalla
presenza di boschi a Nord
edall'esistenza divari punti
panoramiciun po’ ovunque
nel territorio comunale, ol-
tre che (particolare non del
tuttoindifferente) dalla pos-
sibilita di godersiil panora-
ma dell'Etna in tutta la sua
grandezza.

Il territorio comunale
si allunga da Nord a Sud
lungo la statale 116 ,I'arte-
ria che collega Taormina

con Cefalue Milazzo e che
in alcunitratti presenta tut-
te le caratteristiche tipiche
della strada panoramica.
Qua e 13, esistono ,fra
I'altro, dei piazzali di sosta
da cui & possibile godere
della vista della valle
dell’'Alcantara e del profilo
dell’Etna. Unaltro elemen-
to che segnafortemente il
territorio & il torrente
Favoscuro e la sua valle
che a tratti presenta valori
ambientali notevoli, come

alla confluenza con il fiu-
me Alcantara, nella zona
subito a valle di Santa Do-
menica Vittoria, e presso il
Passo dell'Olmo.

"Trazzere regie”

e strade comunali

Tutta la parte del terri-
torio che da contrada
Juncara scende verso
I'Alcantara & caratterizza-
ta da un paesaggio tipica-
mente rurale ed & percor-

sa da trazzere lungo le
guali siincontrano vecchie
costruzioni in pietra ed in
legno,che sarebbero l'ide-
ale per essere trasformate
in punti di ristoro.
Nellazona nord, che si
trova quasi tutta al di so-
pra dei 1000 metri di quo-
ta, possono osservarsi
molte aree boschive ed
alcuni pascoli. Nei boschi
svettano castagni, pioppi,
querce, pini, ed altre es-
senze, tra cui le ginestre,
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che - nella tarda primave-
ra- arricchiscono di colore
tutto il territorio e rendono
affascinante'ambiente. Si
apprezzano, inoltre, am-
pie radure, ideali per favo-
rire la sosta del turismo in
transito.

Un discorso a parte
meritano le trazzere regie
e le strade comunali: una
vera e propria rete di colle-
gamenti di notevole valore
ambientale, tale da con-
sentire di raggiungere
qualsiasi posto, dalle val-
late alle creste montane, e
di godere di panorami non
altrimenti fruibili.

Seguendo queste stra-
de si possono raggiunge-
re non solo le serre del
“Petruzzo, ma anche le
“Rocce Pizzicata” (dove si
trovano delle grotte prei-
storiche) e il “Poggio Ton-
do” ,che & considerato a
piena ragione come una
vera e propria finestra sul-

I'Etna. Da essosi possono
“toccare con mano
"I'Alcantara, le citta di
Randazzo, Moio,
Malvagna, Passopisciaro

Afare dacontraltare ai
declivi vi sono le aree adi-
bite alla semina, di
contrada Juncara e di
contrada Fegotto. Nelle
localita di Serra Puritto e
Pizzo Leo esistono, inve-
ce colture ortive e frutteti.

Boschi, frutteti

e campi di grano

Complessivamente le
aree boschive ricoprono
B840 ettari, le aree coltiva-
te 429 ettari, i terreni con
colture arboree 14 ettari.
Frutteti, meleti e vigneti
occupano in totale 16 et-
tari, 15 dei quali seminati
a meleti.

| noccioleti si estendo-
no invece per oltre 265
ettari e forniscono intorno

Santa Domenica Vittoria
... "caput Nebrodi"

Se & veio che tutte le strade portano a Roma, & vero
(in piccolo, per caritd) che tante strade portano pure
a Santa Domenica Vittoria.

Gli esempi che seguono hanno soltanto valore indica-
tivo. Perd, se avete voglia di girare, provate pure
questi percorsi.

Taormina-Cefalu

Taormina, Giardini Naxos, Francavilla, Castiglione,
San Basilio, Malvagna, Randazo, Santa Domenica
Vittoria, Floresta, Capo d'Orlando, Acque Dolci,
Caronia, Santo Stefano, Cefall.

Taormina -Isole Eolie

Taormina, Giardini Naxos, Francavila, San Basilio,
Malvagna, Randazzo, Santa Domenica Vitteria,
Floresta, Capo d'Orlando, Patti, Marina di Patti, |
Milazzo, Isole Eolie.

Isole Eolie-Gela

Isole Eolie, Milazzo, Marina di Patti,, Tindari, Capo
d'Orlando, Floresta, Santa Domenica Vittoria,
Randazzo, Bronte, Adrano, Centuripe, Morgantina,
Piazza Armerina, Caltagirone, Gela.
Catania-Catania

Catania, Acicastello, Acireale, Giarre, Riposto,
Piedimonte, Linguaglossa, Randazzo, Santa Dome-
nica Vittoria, Randazzo, Bronte, Adrano, Paterno,
Catania. '
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ai 1.880 quintali I'anno,
qualcosa come 7 quintali
per ogni ettaro di terreno.
Va meglio con la vite, che
rende 120 quintali ad etta-
ro, e con il melo, che ga-
rantisce una media di 70
quintali ad ettaro ,mentre
le colture foraggere
sfornano sui 500 quintali
di prodotto per ettaro.

Le difficolta maggiori
sono senza alcun dubbio
quelle che riguardano la
produzione di nocciole, le
cui rese sono basse so-
prattutto per la carenza di
curé colturali e perché il
prodotto & in larga misura
fuori mercato, essendoso-
stenuta soltanto ladoman-
da di nocciole tonde.

Il melo & in fase di
espansione soprattutto
nelle aree irrigue. La pro-
duzione necessita perd di
particolari cure
antiparassitarie e di pil
moderne tecniche colturali.

La vite viene coltivata
principalmente in terreni

A fianco il
ristorante phi
"in" del paese.
In basso una
plazza e il pit
classico dei
motori ecologici

Dove dormire

Altrove. A Santa Dome-
nica Vittoria non esisto-
no purtroppo degli alber-
ghi. | “forestieri” che vo-
lessero trascorrere alcu-
ni giorni nel paesino do-
vranno rassegnarsi ad
alloggiare nei comuni vi-
cini o a chiedere ospitali-
ta a qualche amico. Al-
meno fino a quando non
diventera operativo un
progetto che sembra stia
peressere tirato fuori dai
cassetti. Si tratta di
riadattare alcune case
abbandonate in modo da
trasformarle in mono o
bilocali con servizi e cu-
cinino per essere affittati
ai turisti.

Cosa comprare

Souvenirs, naturalmente.
Inutile del resto cercare
ciarpame, non ne trove-
reste facilmente. Noi ci
siamo imbattuti in un ar-
tigiano che produce cuc-
chiai di legno “come si
facevano una volta “.Ed
& stata una scoperta di
cui andiamo fieri. Si tro-
vano poi dei validi lavori

in ferro battuto e dei bei

ricami altombolo. Se pro-
prio sifosse insensibili al
fascino discreto dell'arti-
gianato locale, si potra
riempire il portabagagli di
provole e di ricotta sala-
ta. Il prodotto di una gior-
nata, molto spesso non
sopravvive alle ultime luci
del tramonto: viene ven-
duto prima.

Dove mangiare

Nessun problema. Esi-
stono delle ottime tratto-
rie dove vengono serviti
pranzi assolutamente
soddisfacenti. A farla da
padrone sono ovviamen-
te le specialita locali: il
castrato, le salsicce di
puro suino, i formaggi e
la ricotta. Per gli autenti-
ci buongustai, poi, un
‘occasione da non per-
dere: quella di gustare le
tagliatelle fatte incasa. E
quando si dice fatte in
casa, si intende dire fab-
bricate con la forza di
dieci braccia, quelle ap-
punto di autentiche
“mastrolindo”in gonnella.

Cosa vedere

Santa Domenica Vittoria
é un paese abbastanza
giovane -sapevate che ha
ottenuto l'autonomia da
Roccella Valdemone solo
nel 18467 - e non offre al
visitatore né reperti
archeologicio né monu-
menti architettonici. Tut-
tavia esistono delle
“chicche” da non perdere
assolutamente. Alcuni
cancellidel centro, lafog-
giadialcunibalconi, qual-
che portone, ma soprat-
tutto la fontana di pietra
con due catini e due teste
di leone e la torre
baronale. Vale infine la
pena di essere attenta-
mente visitata la chiesa
di Sant'Antonio Abate.
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extracomunali e viene di
solito trasformatain picco-
li palmenti, sia nel comune
che nelle aree vicine. La
produzione di foraggi (ma
& auspicabile 'impiego di
foraggere che garantisca-
no una produzione pil co-
stante) sostiene in note-
vole misura la zootecnia,
che ,pur in crisi, resta una
delle vocifondamentali del-
I'economia di Santa Do-
menica Vittoria.

Dell'intero patrimonio
bovino, la meta & rappre-
sentata da mucche da lat-
te. Predominainfattilaraz-
zabrunalpina assieme alla
modicana. Gli ovini sono
rappresentati da “popola-
zioni” siciliane con tracce
di comisana e di
barbaresca.

Miscele

di latte

Per i caprini sono pre-
senti incroci tra la
girgentana e la siciliana. ||
latte viene trasformato in
azienda con tecniche e ri-
sultati che variano da ope-
ratore a operatore. Spes-
so il latte di vacca viene
mischiato con quello di
pecora e ,a causa di cid
,vengono meno deij
paramentri di riferimento
che garantirebbero degli
standard qualitativi del pro-
dotto.

Una specificita del luo-
go & rappresentata dal
castrato, particolarmente
valorizzato in alcune trat-
torie locali. Mentre perdu-
rano alcune carenze nella
profilassi delle malattie
degli animali, le quali van-
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Esiste un paradosso clamoro-
so a Santa Domenica Vittoria: il
fallimento ,in un paese dalla voca-
zione chiaramente agricola, della
Zootecnia. E' un fallimento palese,
senza appello , causato in parte
dalla disaffezione della popolazio-
ne per quel tipo di lavoro, in parte
dalle politiche degli anni passati,
inefficaci, quando non dannose,
La piaga principale & ,comun-
que , l'assistenzialismo ,un male
che non affligge solo la zootecnia
ma anche altri settori.
| Questo meccanismo inesora-
| bile ostacola fortemente l'impegno
di qualche personaggio di primo
| piano, come il sindaco del paese .

|
L

Da un paradosso all'altro

Zootecnia in ginocchio:
e crisi a tutto campo
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no senz'altro
stigmatizzate. Si possono
rilevare degli enormi pro-
gressi nelle tecniche di
coltivazione del grano.
Colture ad alta produttivita
cerealicola sono
individuabili nelle varieta
di Capeiti, Creso, Appulo,
Trinacria e Valforte.

Le tecniche di coltiva-
zione consistono in una
razionale concimazione
con adeguate dosi di con-
cime, cosi da ottenere in-
crementi anche del 40,50
per cento rispetto alle pra-
tiche tradizionali.

11 30 per cento dell'in-
tera superficie boschiva
delcomune rientra purtrop-
po nella classificazione di
bosco degradato: La mas-
sima parte della superficie
restante @ ad essenza
mista, e quindi manca di
una specializzazione. Tali
percentuali indicano una
superficie boschiva rivolta
pil a boschi che a boschi
di reddito, con le conse-
guenti ripercussioni sul-
'economia comunale.

Rilanciare

l'agriturismo

Per la salvaguardia
ambientale, nonostante
che i boschi siano di re-
cente impianto, sirendono
tuttora necessarie alcune
sistemazioni idrauliche.
Inoltre sarebbe bene evi-
tare che alcuni boschi va-
dano adibiti a pascolo.

Per dare un sensibile
slancio all'economia -esi-
genza particolarmente
sentita dalle parti di Santa
Domenica Vittoria- si po-
trebbe abbinare alle attivi-

L

ta tradizionali la fornitura
di servizi di natura turisti-
ca. Si tratterebbe, ciog, di
fare agriturismo, soprattut-
to nelle zone montane,
dove si potrebbero ristrut-
turare vecchi casolari ab-
bandonati e utilizzarli per
attivita ricettive e di
ristorazione, con conse-
guente valorizzazione dei
prodotti genuini dell'attivi-

Un angolo tipico di Santa Domenica Vittoria

ta agricola.

Campagna

e ciminiere

Inutile dire che la parte
del leone 'avrebbero il ca-
strato, la salsiccia paesa-
na e le provole. Per mette-
re in pratica tutto cid &
necessario perd un forte
impegno e, quel che pil

conta, una maturazione
complessiva, che sembra
ancora molto lontana nella
coscienza di chi vive in
campagna ,sognando di
abbandonarla perlacittae
per le ciminiere delle gran-
di metropoli. _
Perché decolli I'agritu-
rismo occorre poi uno sfor-
zo inteso a rivitalizzare
I'habitat e il settore del-

"Che faremo stasera”? - sembrano chiedersi queste anziani comari
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I'artigianato. A tal proposi-
to il riferimento piu diretto
sembra essere il ferro bat-
tuto e la lavorazione del
pizzo con il tombolo, tradi-
zioni che rischiano - pur-
troppo di essere
definitivamente perduta
per il disinteresse delle
nuove generazioni.

Problema serissimo &
poi quello del tempo
libero.Cosa fare a Santa
Domenica Vittoria quando
la giornata di lavoro si &
conclusa? In paese man-
cano punti di incontro che
nonsianoil bar ola piazza.
Si avvertirebbe il bisogno
di una discoteca,ad
esempio,ma se si voglio-
no fare quattro salti al suo-
no della musica ,bisogna
prendere la macchina e
dirigersi nei centri della ri-
viera ionica o (sempre che
non si abbiano delle gros-
se pretese ) nei paesi vici-
ni.

Nessun problema, in-
vece per i vecchietti che al
suono house preferiscono
il tocco delle bocce e alle
battute delle recite teatrali
preferiscono i i commenti
del dopo briscola.

Ma siamo certi che anche
i pit accaniti giocatori di
scopone scientifico gradi-
rebbero un circolo ricreati-
vodaalternare ai soliti punti
di incontro.

D'altra parte ,si pud con-
venire che anche queste
immagini contribuiscono a
dare un tocco di folklore
che certo non guasta.Cosi
come insostituibile ci &
sembrata la presenza del
"doppio  sceriffo",un
giovanottone un po' tonto
che mostra due stellete di
latta sul bavero ,proprio
una sull'altra ,quasi per
confermare,qualora ve ne
fosse bisogno ,la sua su-
periorita sugli "sceriffi" ad
una sola stella.

Amate | prodotti locali? L'elenco che pubblichiamo di
seguito vi potra essere utile per riempire la sporta della spesa.
Tenete presente che pressogliallevatori potrete trovare ottimi
prodotti caseari.

Vi suggeriamo di prenotarli telefonicamente per non
correre il rischio di non trovarne al vostro arrivo a Santa
Domenica Vittoria.

Allevatori

Catania Antonella Via Liberta’, 271 tel. 925228
Di Vincenzo Antonino Via della Vittoria, 67 tel. 925247
DiVincenzo Giuseppe C.da Corvara tel. 925192
Liuzzo Antonino Pietro Via Togliatti, 8 tel. 925096
Santamaria Mario Via Liberta’, 304 tel. 925307
Spadaro Marianna Km.7,700 Via Liberta’ tel. 925149
Sparta’ Antonino Via della Liberta’, 92 tel. 925274
Sparta’ Antonio Via p. Fogliani, 1 tel. 925218
Sparta’ Filippo Via Vittoria, 6 tel. 925112
Macellerie

Guagliardo Ignazio via liberta 193 tel 925244
Pinzone Giuseppe via S.Antantonio,4 tel. 925130
Schepis Francesco Via Liberta’ Km.7+700 tel. 925149
Panetterie

Sparta Giuseppe Salvatore via P Fogliani,13  tel. 925037
La Fornara Giovanni via Sant'Antonio,36 tel. 925016

La giunta municipale

Il comune di Santa Domenica Vittoria, contando
un esiguo numero di abitanti , solo 1.265, non ha
certamente i problemi delle grandi metropoli. Cid non
significa, perod che la vita politica non sia dura e piena
di insidie. Cosi come non significa che i problemi da
affrontare quotidianamente non sianc “titanici”, so-
prattutto in relazione ai fondi che la normativa sugli
enti locali mette a disposizione per le piccole comuni-
ta.

Ecco perché la poltrona del sindaco resti come
una delle pit scomode, cosi come quelle dei rappre-
sentanti della giunta. Primo cittadino ed amministra-
tori (a Santa Domenica Vittoria & in vigore la* propor-
zionale" ) sono tulti esponenti della Democrazia Cri-
stiana.

Il sindaco é poi un vero e proprio veterano
tenendo ininterrottamente il timone da parecchi anni.
Ecco di seguito il pool dirigenziale di Santa
Domenica Vittoria.

Sindaco : rag.Salvatore Perdichizzi
Assessore all’agricoltura e foreste
Perdichizzi

Assessore al Bilancio e alle Finanze: rag. Salva-
tore Spadaro

Assessore al Servizi pubblici
Matelia

Assessore ai Lavori Pubblici e all’Urbanistica :
dott. Salvatore Campione

: Antonino

: rag. Francesco

-

£

11 Sindaco Perdichizzi (a destra nella foto) davanti al Municipio



Quando si parla di ambienti
rurali, normalmente il pensiero
corre alle estensioni di verde, agli
alberi di grosso fusto, alla natura
incontaminata. Un’associazione
mentale quasi diabolica che per
qualche misterioso processo psi-
cologico esclude di primo acchitto
ondamentale
della campagna: la casa. R

A questo aspetto dellaruralita,
la freccia verde vuole dedicare
una rubrica flssa, curata dall’ar-
chitetto Vera Zaccaria, nell’inten-
to di valorizzare cio che I'uomo
ha edificato, slaegso coninconsa-

ita architettonica,

una componente

pevole genia
nella campagna.

Com'erano i monolocali di campagna

Lo specchio di una vita
dedicata alla terra

Anche per i pil incalliti
“naturalisti”, il richiamo del-
le solide mura odorose di
fumo e dipaglia, diuntetto
annerito e fuliggionoso, &
lo stesso di sempre: irresi-
stibile.

Dai “pagghiara 'n
petra” ai magazzini rurali,
dalla “casudda” di campa-
gna alla = “casina”
padronale, isolati o in un
insieme unico irripetibile,
questi manufatti
ripropongono ai visitatori
la loro dignitosa impalca-
tura, dotata di un’identita
inconfondibile.

Osservando queste
costruzioni, l'immagine
che se ne riceve non é di
un arido elenco di “cose”,
ma & un racconto intero,
con personaggi familiari
che la memoria costruisce
interpretando ogni muret-
to, ogni pietra sagomata.

Seillinguaggio di que-
sti luoghi ci spinge ad uno
sforzo creativo, se tale
comunicazione avviene at-
traverso forme di espres-
sioné inerti (ma solo appa-
rentemente) ,quella che

stiamo osservando &
un'opera d'arte ,0 meglio
appartiene alla famiglia

- povera delle opere di ar-

chitettura.

Anche se il termine
“povera”sipresterebbe pil
ad un'immagine commise-
rata di costruzioni rurali,
tanto sottovalutate dacon-
sentirne il degrado e I'ab-
bandono, si deve, invece,
interpretario nel senso
qualitativo, cioé di archi-
tettura fatta con materiali
poveri, quasi sempre uti-
lizzando pietra del posto
per ['edificazione.

E’ questo uno dei mo-
tivi per cui I'edilizia conta-
dinadellanostraisolacrea
un insieme paesaggistico
di- grande bellezza, in
quanto & sempre in
simbiosicon il territorio cir-
costante.

La casa contadina,
quasi sempre ideata con
una tipologia uniforme, det-
tata dalle esigenze di
conduzione delfondo, una
volta realizzata ,diviene
diversa dalle altre dello
stesso tipo , sia per la va-

rietd dei luoghi in cui &
impiantata , sia peril gene-
re di produzione della ter-
ra. In ogni caso , si diffe-
renzia dalle altre per feno-
meni ésclusivamente lega-
ti al'ambiente: Ne deriva-
no architetture spontanee
di grandissimo rilievo e di
grande effetto , con varie-
ta cromatiche e
volumetriche in sintonia
con il paesaggio.

Le case di campagna
portano i segni della pas-
sata utilizzazione agraria ,
non solo nella loro struttu-
ra , ma anche nella loro
distribuzione territoriale.
Nel territorio che dalla pia-
na di Catania , attraverso
la zona precollinare di
Acireale e di Giarre e la
fascia collinosa di
Viagrande , va fino alla
zona montagnosa di
Linguaglossa e Randazzo
, sono contenute tutte le
varie tipologie dell'edilizia
rurale dell'isola. In talune
zone esiste anche qual-
che esemplare arcaico di
casamonocellulare ,ormai
del tutto abbandonato o

Architettura
rurale

degradato a rifugio tempo-
raneo.

Ricostruendo quelle
che erano le sue caratteri-
stiche , si nota in questa
dimoraun’elementarieta di
struttura e di distribuzione
:unastanzaterranea, qua-
drata con lato dagli otto ai
dieci metri, coperta perun
terzo da un solaio in legno
su cui si saliva con una
scala a pioli .

Su esso un piano su-
periore sottotetto & desti-
nato a granaio e in parte a
fienile, perfetto isolante
termico per l'ambiente
sottostante occupato dal
letto.

Al centro della stanza
sialzavaunarobustatrave
portante con lafunzione di
impalcatura del tetto. Que-
st'ultimo si presenta a due
spioventi in legno e in te-
gole (canali) tenute da pie-
tre per non essere sposta-
te dal vento.

llpavimento erain mat-
tonelle di argilla di piccole
dimensioni. All’esterno,
quasi sempre un fornd in
pietre, generalmente sot-
tounatettoia, oppure ospi-
tato in una zona interna
della stanza assieme alla
“tannura” , dove si prepa-
ravano i cibi.

Un'architettura spon-
tanea, come si diceva in
apertura, cosi semplice
da farci pensare a quanto
poco potesse bastare a
chi vi abitava . Non un'im-
magine di poverta ,bensi
lo specchio di una vita de-
dicata interamente all'uni-
ca e sola ricchezza dispo-
nibile : la terra.

Vera Zaccaria



DELIZIE DI SICILIA

melenzane
funghi
carciofini
olive
pomodori secchi
peperoni
zucchine

Prodotti agricoli di qualita

La Seagritur per la riscoperta della cultura rurale

La Seagritur é un’azienda specializzata
nella preparazione di servizi didattico-
culturali-ricreativi rivolti agli alunni
delle scuole elementari e medie
inferiori.Tale attivita halo scopodi pro-
muovere la conoscenza della civilta ru-

rale, degli antichi strumentidi lavoro,dei
metodi di trasformazione dei prodotti,
oltre che di zone particolarmente ricche
dal punto di vistastorico, architettonico,
paesaggistico, folkloristico e culturale
della Sicilia.

I servizi didattico culturali:produzione della ricotta e del formaggio-produzione del pane di casas-produzione del
miele- produzione del vino-produzione dell’olio. I servizi sono supportati da dimostrazioni pratiche e lezioni

teoriche svolte con ’ausilio di diapositive.

SEAGRITUR soc. coop. ar. | - Servizi per |'agricoltura e per il turismo
Via Carlo Pisacane, 7 - 95030 Mascalucia
tel. - telefax : 095 - 7276340




"Maidda,
criscenti, briuni,
briula, scaniatu”:
parole un tempo
usuali, ma ormai
pressocché scom-
parse ... come
certi ritmi di vita
tranquilla e
genuina.

La preparazione del
pane di casa & ormai un
rito d'altri tempi che preve-
deva precise tecniche di
lavorazione e I'uso di anti-
chistrumentidilavoro. Per
le massaie era un'opera-
zione consueta: iniziava-
no il ciclo produttivo con la
cernitura della farina attra-
verso”ucrivu”, unsetaccio
diforma circolare che con-
sentivadiliberarladaeven-
tuali scorie. Infatti, la fari-
na spesso usciva dal muli-
no ad acqua ancora mi-
schiata ad altre sostanze.

Successivamente,
dentro "a maidda” (madia:
& un arnese interamente
in legno nel quale si impa-
stava il pane) amalgama-
vano la farina con sale
acqua e lievito naturale
detto “criscenti” ottenuto
da un impasto preceden-
te.

Lamadia era quindiun
arnese indispensabile,
usato in tutte le famiglie e
a volte, poggiata stabil-
mente su un mobiletto in
legno con sportello e dota-
ta di coperchio, era parte
integrante dell'arredamen-
to delle antiche cucine e vi
si conservavano il pane e
gli utensili necessari per la
preparazione.

Una tradizione che va scomparendo

Com’era buono
il pane di casa

La madia era un attrezzo presente in tutte le cucine antiche. La pizza
& stata scoperta dalle massaie inesperte che volevano saggiare la
temperatura del forno. Le forme vanno incise prima della cottura.

L'impasto ottenuto
dopo esperte e non ca-
suali manipolazioni, veni-
va lavorato ulteriormente
nel Ragusano e nel
Siracusano dove si man-
gia il pane “scaniatu”. Si
metteva su un particolare
tipo di gramola, “a briula”,
costituita da una tavola in
legno, che si poggiava tra
due sedie, dal centro della
quale partiva una leva
azionata manualmente, "u
briuni”, che consentiva di
amalgamare l'impasto con

. ; > Nelle foto, due momenti caratteristici della fabbricazione
movimentiregolari, dall'al-  gel pane. In alto I'operazione della "scaniatura”: con gesti
to in basso mentre un aiu-  sapienti la farina viene impastata e modellata.

tante lo rigirava sulla In basso, I'accensione del forno con le apposite fascine.
“briula”.
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Si modellava, quindi,
con le maniin pani didiver-
se forme e misure secon-
dolatradizione e siripone-
vano su un letto, il ‘szto
pill caldo della casa, veni-
vano ben coperti e lasciati
a lievitare. Nel frattempo
la massaia preparava il
forno a pietra per la cottu-
ra, bruciandovi dentro le-
gni e fascine.

Dopolalievitazione dei
pani, la massaia sapeva,
per esperienza di doverli
incidere con un coltello o
una forchetta in modo da
fare uscire vapore acqueo
e anidride carbonica du-
rante la cottura. Cosl fa-
cendo, non si sarebbero
spaccati. Allo stesso
modo, aveva imparato a
riconoscereilmomento piu
appropriato per introdurre
le forme di pane nel forno;
il momento in cui, ciog, il
forno ha raggiunto I'esatta
temperatura che consen-
te di cuocere senza bru-
ciare.

La parte superiore del
forno deve avere un colo-
re biancastro. Quindi to-
glieva via la brace e la
cenere, ripuliva il forno e
infornava il pane. La mas-
saia ancora inesperta, in-
vece, per verificare la giu-
sta temperatura del forno,
prendeva un pezzo della
pasta preparata, la spia-
nava con le dita e la
infornava. La condiva poi
congliingredienti che ave-
va a disposizione.

Un'abitudine traman-
data di generazione in ge-
nerazione e alla quale si
deve, probabilmente, la
"nascita” della comunissi-
ma pizza e delle scacciate
tipiche delle nostre zone.
(La parola pizza, pare de-
rividal latino “pinsere” che
significa pigiare, spianare

con le dita). Un altro
pezzetto di pane in pasta
venivamessoda parte con
cura, dalla massaia. Sa-
rebbe servito come lievito
per il prossimo impasto.
Ad opera di microrganismi
presenti nell’aria, quel
pezzettodiimpasto comin-
ciavaafermentare e amal-
gamato successivamente
con farina, sale, acqua,
determinava la lievitazio-

ne naturale dei pani.
Verso la fine dell'800
si cominciarono a diffon-
dere i lieviti industriali gra-
zie a Louis Pasteur che
identifico i microrganismi
della fermentazione e ne
mise a disposizione le loro
spore concentrate. Ma la
massaia continud per mol-
tissimi anni ancora a pro-
durre il pane in casa col
vecchio sistema. Che sod-

disfazione, infine, ammi-
rare il frutto del proprio la-
voro, ancorafumante! L'ali-
mento pill antico e piu
cumune: il pane.
Assistere oggi a que-
sto “rito” & molto raro; fa
immaginare ritmi di vita
tranquilli, fa capire la
genuinita e la semplicita
della civilta contadina.

Agata Nicosia

In alto delle forme di
pane di casa in bella
vista.

La cottura
rappresenta il
momento pit
importante anche per
I'aspetto esterjore.
In basso,
un’operatrice alle
prese con il lavoro di
cernita della farina.




Quattro
buone ragioni

per visitare
Sant’Alfio

Andare a Sant'Alfio. Ma per
cosa? Vi & mai capitato di sentirvelo
dire senza potere, su due piedi, ab-
bozzare una risposta?

Nel caso che vi fosse successo
e che non vorreste, nell'avvenire,
restare imbambolati senza avere
cosa dire, eccovi subito un paio di
buone ragioni per mettere subitok.o.
il pit agguerrito nemico della collina.

Sant'Alfio, tipico comune agrico-
lo sulle falde dell'Etna, sorge a 531
metri sul livello del mare e si estende
per oltre 23 chilometri quadrati.Fino

al 1923 era unafrazione diGiarre: da
allora ad oggi gode di autonomia.
Conta circa 1700 abitanti. L'attratti-
va principale di Sant'Alfio & rappre-
sentata dai vigneti e dai castagneti
che circondano il centro abitato.

Se l'aria di collina e il fascino
delllEtna bastano a solleticare la
vostra voglia di spingervi fino a
Sant'Alfio, non resistete: andateci e
non perdetevi la vista della chiesa
del Duomo, conazzeccatirichiamiin
pietra lavica e con campana sette-
centesca.

A lato,una splendida
veduta di Sant’Alfio.

Il luogo di culto ,che risale ai
primi decenni del Settecento, & sta-
ta elevata achiesa sacramentale nel
1811 dall'arcivescovo di Messina.
Se siete fortunati, gironzolando per
Sant'Alfio, riuscirete a scoprire i se-
gni tangibili di un passato commer-
ciale non troppo remoto, ma purtrop-
po spazzato via dal progresso tec-
nologico degli ultimi anni.

Non troppo tempo fa, Sant'Alfio
erafamoso per la vendita della neve
che giungeva in grosse quantita a
Riposto e ' che veniva
commercializzata persino a Malta.
Altra attivita tipica di Sant'Alfio era
rappresentata dal trasporto dei vini
della zona, ad opera dei cosiddetti
"bordonari" che lo trasportavano
dentro barili caricati sul dorso dei
muli.

Non é difficile che se ne trovino
tuttora i segni. Se vi capita di indivi-
duare qualche vecchia otre o qual-
che antico barile ,siete senz'aliro
sulla buona strada. La caccia all'an-
tico pud, volendo ,proseguire anche
lungo un altro percorso, quello del
commercio, davvero fiorente fino a
qualche decennio fa, della "deda”.

Come spiega Santi Correnti,
autore fra l'altro di un prestigioso
volume sulla provincia di Catania, il
termine deda deriva dal latino
"taeda", cioé fiaccola. A Sant'Alfio
esistevano degli artigiani in grado di
lavorare delle sostanze resinose ,
chevenivano trasformate infiaccole
e adoperate dai pescatori della co-
sta ionica durante la notte.

Ma anche se i cittadini di
Sant'Alfio hanno saputo mantenere
saldi legami con le zone costiere ,le
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origini del luogo restano tipicamente
montane. Sempre secondo Santi
Correnti il primo nucleo di Sant'Alfio
si sviluppd su un territorio che era di
proprieta della chiesa di Viagrande.
| preti concedevano queste terre in
enfiteusi ai contadini che, dal canto
loro, erano cbbligati ad apportare
delle migliorie fondiarie.

Seguirono delle usurpazioni, ma
anche dei regolari acquisti, in segui-
to ai quali i vecchi contadini divenne-
ro col tempo proprietari. |l nome di
Sant'Alfio tradisce in parte le origini
"ecclesiastiche" del territorio. Ma la
denominazione del paese avrebbe

pure un riscontro di tipo geografico:
la collina sulla quale sorge il paese
assume infatti la forma de | fercolo
del santo lentinese, per via dei "se-
gni" tracciati da due corsi d'acqua, il
torrente Cava e il Cavagrande.

[l "monumento" che non & am-
missibile non vedere se si giunge a
Sant'Alfio & il celebre castagno dei
cento cavalli (del quale ci occupiamo
in maniera pil estesa in basso), e
che & purtroppo il ceppo originario.
Esso fu bruciato (forse dai giarresi)
nel 1923.

Sembra che il movente del
gestaccio sia da ascrivere a un sen-

timento di stizza determinato dal
raggiungimento dell'autonomia am-
ministrativa da parte della popola-
zione di Sant'Alfio. ,

Ma il castagno dei cento cavalli
non & |'unico "monumento"” arboreo
di Sant'Alfio. Nelle immediate vici-
nanze del maestoso vegetale esiste
un altro castagno gigantesco. Viene
chiamato "lanave", unnome cheédi
per sé abbastanza indicativo delle
proporzioni davvero notevoli.

Altrettanto colossale & infine il
"Risveglia-sonno" ,gigantesco rico-
vero per una miriade di uccelliche la
mattina... si fanno sentire.

A.C.

"Nel xiv secolo,al
riparo del grande al-
bero ,avrebbero tra-
scorsoun'interanotte
una regina cento ca-
valieri ed altretanti
cavalliSenza anno-
iarsi."

L

E'imponente' sontuo-
so0, enorme, incute rispet-
to e suscita stupore. Gli si
attribuiscono non meno di
duemila anni di vita. C'e

Nella foto, il castagno
dei cento cavalli

si sarebbero scolate.

Cosi come sembra
superfluo aggiungere che
,come spesso accade il
pericolo stimola l'eros. La
splendida regina che certe
cose ce le aveva nel
sangue,pare che abbia
approfittato del'imprevisto
per intrattenersi con tutti e
cento i cavalieri.

[l castagno dei cento
cavallié meta d'obbligo per

addirittura chi azzarda di
piu: anche quattromilaanni
di sta.

E' diviso in gquattro
tronchi, la cui circonferen-
za & di almeno sessanta

Fra storia e leggenda

Il castagno dei 100 cavalli

Quando la flora lussureggiante stimola la lussuria

migliaia di visitatori, che lo
hanno eletto "monumen-
to" della natura e che con
un pizzico di malizia pos-
sonoancherievocare (ide-
almente, per carita) gli
slanci di femminilita del-

metri .Questa suddivisio-
ne & comparsa in seguito
all'ingrossamento oltre mi-
sura del fusto,che prima
appariva intero.

A tutti & noto con il
nome di"castagno deicen-
to cavalli", una denomina-
zione che si incontra con
la leggenda.

Secondo essa |'albero
era gia grosso e lussureg-
giante aitempi della regi-
na napoletana Giovanna |
di Angid, donna famosa
non solo per i suoi trascor-
si politici (regno dal 1343
al 1381), ma anche, se-
condo le malelingue, per
la sua lussuria. Ora pare

che in una notte in cui fu
sorpresa da un violento
temporale, si rifugid con
tutta la sua scorta sotto il
sontuoso albero in attesa
che spiovesse.

Inutile dire che sotto i
rami del vecchio castagno
trovarono riparo anche le
cavalcature,che altrimenti

l'antica sovrana.

Sara per questo che
fra tutti | "monumenti ver-
di" che Sant'Alfio pud van-
tare all'interno del proprio
territorio,soltanto il casta-
gno dei cento cavalli sia
rimasto famosofino al pun-
to di diventare leggenda-
rio?
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Per anni e stata il
simbolo dell’agriturismo
pionieristico, lo specchio
fedele della tenaciae del
coraggio, della volonta
di fare e delle enormi
difficolta che impedisco-
no la realizzazione di
tutti i progetti.

Oggi e diventata un
punto di riferimento per
gli agrituristi di mezza
Europa, il raccordo ide-
ale fra chi chiede ospitalita e chi pud offrirla.
Un domani neanche troppo lontano rischia
perd di diventare , come molte altre realta
similari in Sicilia , un semplice posto di
ristoro, uno dei tanti disseminati lungo le
pendici dellEtna.

| parametri che abbiamo tracciato si
riferiscono alfa tenuta Minicucco ,I'azienda
agricola di Franco Anfuso arroccata in

contrada Cavagrande, nel territorio di

Sant’Alfio, quasi ai confini della provincia di
Catania. E’ stata la prima, e oggi resta una
delle poche aziende agrituristichs attual-
mente funzionanti della nostra provincia .

Per Anfuso l'agriturismo é stato quasi
un credo politico, una sorta di ideologia ,per
nulla intaccata né dal tempo né dalla “
notorieta”, con la quale felicemente convi-
ve.

La contrada Minicucco, e rimasta quel-
la che era nell'86, quando Franco Anfuso
inizid la sua attivita -per dirla con le sue
stesse parole- da bandito. Ma resistera
ancora a lungo?

Conoscendo l'individuo ¢'é da giurarci
benché egli stesso riconosca che le difficol-
ta per chi si & imbarcato nel settore del-
P'agriturismo sono davvero parecchie. In-
somma, la tentazione di mollare tutto é
sempre in agguato.

D’altra parte la legge dei numeri é
inesorabile e come tutte e altre imprese
del mondo, anche quella di Franco Anfuso
deve fare i conti con il pianeta quattrini,
oltre che con quello dei sogni. Il che non
sembra spaventario pitl di tanto.

”E che cosacrede -dice conunpizzico
di disincanto- che I'azienda sia nata dal
mondo delle favole?”

La domanda vuole essere provocato-
ria, e nol lo lasciamo proseguire senza
battere ciglio.

”Quando cominciai, lo feci perché

mi rendevo conto che I'azienda aveva
disperato bisogno di manodopera per
rendere qualcosa. Ma la manodopera
aveva dei costi che io non poteve sop-
portare.

Era il '76, ed io tornavo dalla Ger-
mania. Mi venne l'idea di pubblicarc
un’inserzione in un giornale tedesco.
Offrii vitto, alloggio e una piccola ri-
compensa a chi volesse venirmi ad aiu-
tare. Giunsero le prime adesioni ¢ cosi
nacque l’agriturismo in contrada
Minicucco”.

Fu la fine dei suoi problemi? “Ma ne-
anche per sogno. La conduzione del-
I'azienda richiedeva personale tutto
I'anno. lo non riuscivo che a trovarne
d’estate”.

E allora che cosa ha pensato di fare?

“Come dicono i tecnici, ho cercato
didiversificare le mie attivita. Sant’Alfio
non & bella solo d’estate: & incantevole
anche d’inverno. Molte persone vigiun-
gono regolarmente per tuffarsi nella
natura. lo non ho fatto altro che coglie-
re al volo questa opportunita e mettere
in funzione una trattoria”

Ed ha fatto la sua fortuna.

“Diciamo che ho incontrato Il favo-
re dei miei clienti. Ve ne sono di molto
assidui, il che conferma che si trovano
bene. D’altra parte da me trovano ci2o
genuino e prodotti di pertinenza del-
I'azienda".

E che cosa si produce nella sua tenu-
ta? “Marmellata, ortaggi, frutta e mie-
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le”.

Il tutto nel pieno rispetto della “filoso-
fia” agrituristica. ”Esatto: filosofia, una
parola che ci limita parecchio e che
mette a repentaglio un giorno dopo
'altro il settore. Finché la filosofia
non sara seguita da una precisa
regolamentazione,non si andra lonta-
no!l

Puo essera pitl chiaro?

“In Italia esiste da sette anni una
legge quadro che ¢ stata recipita da
quasi tutte le regioni ,ma non dalla
Sicilia. Non & 'unico problema. La
verita & che questa legge puo esscre
sfruitata bene ,benissimo ,male o per
nulla”

in Sicilia. non la si sfrutta affatto, mi
pare.

“Proprio cosi, maaltrove lasi sfrut-
ta in maniera del tutto inopportuna:
Ad esempio in Toscana, sono stati
spese parecchie centinaia di miliardi
per ristrutturare costruzioni che poi
non sono state adeguatamente utiliz-
zate nel setlore agrituristico: forse
sono state asservite al turismo, ma
certamente non all’agriturismo”

Dalle nostre parti, per non si é fatto
neppure questo.

Alfio.
Sopra una veduta aerea di “Minicuceo”.

“Gia, ma non & detto che sia un
male non aver pompato il turismo con
i fondi dell’agriturismo”

Sono due cose talmente diverse?

“Non vi sono dubbi. Il turisme vive
con persone che vengoino in campa-
gna per cavalcare o per gironzolare sui
fuoristrada. Queste persone hanno bi-
sogno di alberghi confortevoli e di
struiture di contorno idonee. Non cre-
do che aree come la contrada
Minicucco facciano per loro.

L’agriturismo, invece si rivolge a
chi vuole trasformarsi peralcune gior-
ni o per alcune settimane in agricolto-
re, desideradividere il pasto dei conta-
dini ,& disposto a provare le loro stes-
se fatiche. Per il paese di Sant’Alfio, mi
auguro che sorgano altre aziende
agrituristiche, anche alcune decine,
ma non un solo grandhotel.”

Qual é ,secondo lei il modello di agri-
turismo da imitare?

“Potrebbe essere quello del
Trentino, che &, fra I'altro non a caso,
la regione dove si ha la maggiore con-
centrazione di aziende agrituristiche:
circa trecento”.

A.C.
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Nelle foto della pagina accanto Franco Anfuso, titolare dell’azienda agricola “Minicucco” e un angolo lipico di S.

Al Minicucco

Arrivarei
e un gioco

L'azienda agricola
"Minicucco" si trova a
due passi dal centro di
Sant'Alfio. Inlinead'aria
é situata a circa due-
cento metri dalla piazza
centrale del paese.

Fino anon molto tem-
pofa, al posto di questa
floridatenuta, vierauna
discarica .

Oggi, non esiste trac-
cia di rifiuti nel raggio di
un chilometro.

La tenuta si estende
per circa tre ettari.

L'area coperta & im-
mersa in un bagno di
verde.

Il frutteto che la cir-
conda vanta non meno
di trecento alberi.

L'abitato & costituilo
da quatiro casetle ac-
costate |'una all'altra.

Alla tenuta si accede
attraversolastrada pro-
vinciale per Sant'Alfio.

In corrispondenza di
uno slargo (il che facili-
ta le manovre) bisogna
imboccare un viottolo
privato, quindiinerpicar-
si per una salita e,
giunti a destinazione,
bearsi per lo splendido
panorama che si pre-
senta agli occhi. Non
prima di gustarsi le fe-
ste dei cani di Franco
Anfuso e di pregustare
la sua cucina casalin-
ga e genuina.
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Mentre il Governo regionale fa proprio il disegno di legge dell’On. Aiello, l'associazione
"1 a freccia verde” organizza un convegno su agriturismo e turismo rurale

"Le aree rurali in Sicilia
nell’Europa del 1993”

1 lavori si svolgeranno sabato 7 novembre presso I'auditorium del Polivalente di S. G. La
Punta. Assicurata la presenza del presidente della Regione degli ass. Aiello e Burtone

A quasi due anni di
distanza dal convegno su
“Agriturismo in Sicilia”, ed
in considerazione dell'in-
teresse che in sede regio-
nale sembra si stia coagu-
lando attorno a questa
tematica, l'associazione
“freccia verde” ha organiz-
zalo un nuovo convegno
sull'agriturismo.

| lavori si svolgeranno
presso ['Auditorium del
Polivalente di San Giovan-
ni La Punta il prossimo 7
novembre ed avranno ini-
zio alle ore 16.

Di sicuro interesse per
politici ed operatori, il tema
del convegno: “Le aree
ruraliin Sicilia, nell'Europa
del 1993. Agriturismo, Tu-
rismo rurale, Prodotti tipi-
ci. Occupazione”.

Il Convegno, rivolto
agli amministratori degli
Enti Locali siciliani e agli
operatori agricoli, si pone
come momento di analisi
delle problematiche che
concernono la realta rura-
le siciliana nell'imminente
Europa del 1993, nonché
come momento di
sensibilizzazione della
classe politica regionale.

Si pone. inoltre, come
momento di verifica
costruttivamente positiva
per l'attuazione in Sicilia
della Legge Quadro na-
zionale che disciplinal'agri-

Giovanni Burtone

turismo, la n.730 del 5 Di-
cembre 85, che non & sta-
ta ancora recepita dalla
regione siciliana (ma per il
cuirecipimento esiste I'im-
pegno in prima persona
dell'attuale assessore re-
gionale all'agricoltura, on.
Francesco Aiello) crean-
do cosi, difatto, una corni-
ce di incertezza giuridica
per numerose aziende
agricole siciliane che ope-
rano, o che vorrebbero
operare, nel settore.

[l convegno & organiz-
zato da “La Freccia Ver-

11 presidente della Reglone, Giuseppe Campione

de”, associazione cherag-
gruppa diverse aziende
agricole siciliane che ope-
rano nel settore, in colla-
borazione con la Coope-
rativa di servizi per I'agri-
coltura e il turismo, la
Seagritur, e con lo Stepim
Strategie, azienda specia-
lizzata in sviluppo socio-
economico comprensoria-
le.

Le relazioni introdutti-
ve saranno tenute dall' ing.
Nino Paternd presidente
della Freccia Verde, dal
prof. Giovanni
Montemagno e dal prof.
Mimmo Sineri dellafacolta
di Scienze Politiche del-
I'Universita di Catania, dal
dott. Bartolo Vienna della
direzione regionale della
Programmazione e dal
dott. Enzo Russo della
Seagritur.

La sintesi dei lavori &
stata richiesta agli Asses-
soriregionali comungusin-
teressati alle problemati-
che delle aree rurali.

La chiusura dei lavori
sara effettuatadall'on. Gio-
vanni Burtone, assessore
regionale al Territorio e
Ambiente, dall'on. France-
sco Aiello, assessore re-
gionale allAgricoltura e
dal Presidente della Re-
gione on. Giuseppe Cam-
pione.
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Crollo dei prezzi negli
ultimi quattro
anni.Impianti sempre
piut vecchi e malcurati.
E di investimenti,
nemmeno l'ombra..

Precipitata a livelli mai sfiorati la produzione di frutta secca nel Siracusano

Mandorlicoltura
in piena crisi

"Non c'é mercato, non
ci sono acquirenti". Solo
pochi anni fa risposte di
questo genere avrebbero
fatto sobbalzare gli opera-
tori agricoli di mezza Sici-
lia.

Ma da qualche tempo
a guesta parte gli equilibri
di mercato si sono talmen-
te modificati che i produt-
tori si stupirebbero solo se
,per puro caso, giungesse
loro una risposta di segno
opposto.

Sono dunque tramon-

tate le stagioni in cui
l'agricoltura siciliana si im-
ponevanel mondo con pro-
dotticomeilvinodiPachino
e di Vittoria, le arance di
Francofonte e di Lentini e
luva di Mazzarrone. Ma
questo non basta, perché
la perdita di quote sempre
pit consistenti di mercato
in determinatisettori,come
quelli indicati, si & svilup-
pata assieme alla crisi di
altri settori, mettendo let-
teralmente in ginocchio la
piccola proprietafondiaria.

Una spirale

perversa

La crisi dell'agricoltu-
ra, insomma, anziché con-
trarsi, si & dilatata fino a
coinvolgere in una spirale
perversa anche quei pro-
dotti che (erroneamente)
venivano considerati al ri-
paro da qualsiasi forma di
concorrenza e che invece
sono sul punto di venire
spazzati via dai mercati.

Un caso emblematico

é quellorappresentato dal-
la mandorlicultura, che ha
sempre avuto un suo pun-
to diforza nel Siracusano.

Avola, che era consi-
derata la roccaforte della
"pizzuta", un tipo di man-
dorla particolarmente
pregiato sia per la
pezzatura che per il sapo-
re, arretra sensibilmente.
Nelvolgere diappena quat-
tro anni il prezzo della
"pizzuta" ha subito un ri-
basso (come piu detta-
gliatamente riportato nella
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A fianco e nella
pagina a lato,

battitura con
apposite verche:
un’operazione che
costa tempo e fatica.

tabella pubblicata a parte)
del cinquanta per cento.
Nello stesso periodo, la
produzione & semplice-
mente crollata.

Stesso trend per la
"corrente” e per |l
"fascionello”, qualita, come
la "pizzuta" un tempo
richiestissime in ogni an-
golo del mondo.

Cosa mai pud avere
provocato questo disastro
economico? Come si spie-
ga un simile tracollo della

produzione?
A monte di tutto, se-

Manodopera
alle stelle

condo glioperatori, visono
gli alti costi della manodo-
pera. Ma quello della
manovalanza che ha rag-
giunto limiti insopportabili
éundiscorso che nonspie-
ga tutto.

Vero & che parecchi
imprenditori sisono trova-

ti ultimamente di fronte
all'amletico dubbio: racco-
gliere i prodotti per rimet-
terci il costo della mano-
dopera o lasciare marcirei
frutti nell'albero per rimet-
terci le spese della produ-
zione?

Ma & anche vero che
se la nostra agricoltura &
boccheggiante, non tutto
pud essere attribuito alla
concorrenza di paesidove
la manodopera costa
meno che da noi, anche

perché le "scoppole "piu
secche spessovengonoda
parte di aree dove gli ope-
rai costano cari, magari
molto di pil che dalle
nostre parti.

contadini intenti a La leZione
raccogliere le : .
mandorle dopo la della Calzfornza

Per restare nell'ambi-
to della mandorlicoltura,
basti pensare che le
batoste pil sonore non
vengono tanto dalla Spa-
gna, ma dalla California,
dove, fino a prova contra-
ria, gli operai guadagnano
di piu.

Solo che i livelli di pro-
duzione sono ben diversi.
Cosi come ben alire sono
le tecnologie utilizzate
oltreoceano. In California,
ad esempio si fa largo uso
di un ormone che al mo-
mento opportuno fa sec-
care il peduncolo della
mandorla facendola co-
modamente cadere su un
tappeto predisposto per
tempo.

Senza alcun dubbio,

Situazione sempre piu pe-
sante nel comparto delle
mandorle. Mentre lasuper-
ficie ha subito un’ulteriore
riduzione, la produzione

IL MERCATO
DELLE MANDORLE

NEL SIRACUSANO

ancoracalata. Anchei prez-
zi seguonoil trend negativg
degli ultimi anni. Stime ed
elaborazione Stepim su datj
Istat e Ipa di Siracusa.

ANNO  Superficie Produzione Prezzi al chilo in guscio Produzione in q.li
in ettari inquintali Pizzuta ~ Corrente  Fascionello Sicilia Italia
1985 18.046 317.871 1900 975 1650 684000 1057000
1986 17985 289246 1800 800 1400 - -
1987 - - 2500 1000 1800 - -
1988 17927 62087 2590 983 1397 685000 1144000
1989 16956 27591 3070 905 2575 555000 978000
1990 - - 2270 700 1820 - -
1891 - - 2730 600 1590 - -
1992 - - 1600 700 1000 - -
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questa ed altre manipola-
zioni del codice genetico
dell'albero non sono del
lutto esentidariservee da
legittime perplessitd, ma
siccome "business is
business" alla fine i conti
tornano a tutto vantaggio
degli agricoltori americani.

Contadini
part - tilne

In Sicilia le mandorle
sono pil saporite e pil
genuine, ma queste quali-
ta che potrebbero fare la
differenza in altri settori
agricoli, quifiniscono conil
contare poco, dato il
preponderante impiego
nell'industria dolciaria
,dove spesso il sapore
della mandorla viene "co-
perto" da altri gusti pil for-
fi.

Ebbene, come affron-
tano l'offensiva degli ame-
ricani i nostri contadini?

Pil o meno come
settantasette annifa i loro
nonni affrontarono gli au-
striaci dopo Caporetto: ri-
tirandosi.

Con l'aggravante che

la mandorlicultura difficil-
mente avra la sua Vittorio
Veneto per tutta una serie
di ragioni che vanno dalla
logica arcaica dei contadi-
ni siracusani,incapaci non
solo di organizzarsi, ma
persino di utilizzare (e ta-
lora di accettare l'idea di
accoglierli) i contributimes-
sia disposizione dallo Sta-
to.

Un secondo motivo di
ragionato pessimismo sul-
le possibilita di riscatto
della mandorlicoltura ha
fondamento nella
frammentazione esaspe-
rata della proprieta rurale.
L'estensione media della
proprietd si attesta nel
siracusana intorno ai quat-
tro, cinque ettari: troppo
poco per avers il respiro

Le mandorle, che sono state fatte cadere su teloni collocati sotto I'albero,
vengono trasportate per essere "smallate” (foto sopra e in alto).

dellagrande aziendae per
imbarcarsi in investimenti
che richiederebberc ben
altro potenziale, senza i
qualinon é possibile rinno-
vare gli attuali impianti
decisamente obscleti.
Morale della favole, si
fa sempre pil pericolosa-
mente strada la figura del
contadino part-time: di
mattina in ufficio o in fab-
brica, dipomeriggioin cam-
pagna per ricavare quel
poco che & possibile otte-
nere dal proprio
appezzamento di terra.
Dire che nonsono que-
ste le motivazioni che
occorrerebbero per tirare
lamandorliculturafuoridal-
le secche in cui si &
impantanata & del tutto
superfluo. Ma atiribuire a
contadini e piccoli proprie-
ta terrieri tutte le respon-
sabilita di una crisi che &
palesemente strutturale é
persino peggio, psrché
non & soltanto falso: &

ingenaroso.
Enzo Russo
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A causa di gravissime
distorsioni del mercato

Di agricoltura
s1 puo morire

Cio che colpisce pitim-
mediatamente chiossetrva un
paesaggio campesire ¢ la sua
simmetria, quel particolaris-
simo risultato costruito da
sapienti mani in tanti decen-
ni e che, con la sua estesa
continuita ,che mai ripropone
le stesse figure, descrive con
estrema precisione le radici
culturali di chi lo popola.
Anchenelle particolarissime
forme delle nostre campa-
gne sembra di potere leggere
come un destino, al tempo
stessd triste ed inesorabile:
quello di non trasformarsi
mai o quasi ( pochissime
sono le eccezioni) in azien-
de moderne, organizzate e
competitive ,in grado di fron-
teggiare con probabilita di
successo i mercati vicini e
quelli lontani.

Lanostraradice rurale si
¢ tradotta in veri e proprio
assembramenti urbani dove
siradicano forme di terzia-
rio che in breve finiscono
con il soffocatrle.

Gli esempi pin
emblematici di queste distor-
sioni vengono dall’entroterra
siciliano, nelle cui campa-
gne si incontra un numero
sempre maggiore di anziani
(dove saranno mai i giova-
ni?) e dove le estensioni di
terreno incolte sono in allar-
mante crescita.

Pitomeno la stessa cosa

si verifica nella provincia di
Siracusa. Qui per la verita,
accade che siano ancora pa-
recchi i giovani che si ci-
mentano con l'agricoltutra:
Ma anche loro vengono ine-
sorabilmente stritolati da per-
versi meccanismi di merca-
to, contro i quali nulla posso-
no fare.

Queste difficolta non ri-
sparmiano nemmeno chi si
trova a potere proseguire
delle attivita agricole a
conduzione familiare, le qua-
li finiscono con’ entrare nel-
l'orbita di una pit subdola
forma di sfruttamento, in cui
vengono coinvolte non solo
le braccia del singolo opera-
io, ma anche la proprieta
fondiaria.

Insomma, anche quello
che aragione veniva -e viene
ancora oggi- considerato l'as-
se portante dell'economia
agricola della nostra regio-
ne-la piccola azienda- fini-

sce con il risultare perdente
nel confronto con i nuovi
equilibri di metcato.

Questi ultimi sono an-
che pin feroci contro le pic-
cole proprieta, tanto che si
"nutrono” di quella tenden-
za alla frammentazione
"esplosa” a partire dagli anni
Cinquanta e da allora conso-
lidatasi sempre di piu.

Due sono le cause prin-
cipali della debolezza della
piccola proprieta: l'incapa-
citd di fruire delle enormi
risorse che invece vengono
dilapidate dalla grande agti-
coltura; la difficolta di resta-
re competitivi nel grande sce-
nario dei mercati mondiali.

Una posizione ,dunque,
disostanziale debolezza, ag-
gravata, peraltro, dal disin-
teresse della classe politica,
colpevolmente distratta in
occasione di tutte le impor-
tanti partite giocatesi per la
sopravvivenza della nostra

agricoltura..

Un esempio che valga
per tutti? Nella campagna
del 1992 per raccogliere nel
Siracusano una salma di
mandorle (e parliamo nella
fattispecie di una qualita fa-
mosanel mondo:la “pizzuta”
di Avola) si é speso il doppio
di quanto non si possa rica-
vare rivendendola oggi ai
prezzi di mercato.

C'¢ percio da stupirsi se
stuoli di giovani (¢meno gio-
vani), sfiduciati, finiscano
con il rivolgersi al “"santo
proteitore” per superare il
concorso pubblico? O che,
comunque, piantino baracca
¢ burattini e imbocchino la
via che conduce alle cimi-
niere del Nord, maledicendo
la loro tera e le loro radici,
lasciando di stucco i genitori
che ancora si chiedono come
si possa abbandonare la ter-
ra?

E cosi si spiega facil-
mente come possano ingros-
sarsi gli stuoli degli “assisti-
ti" a vita, mentre clienteli-
smo, alienazione sussidi di
disoccupazione e liste di in-
validicivili (verie falsi) pro-
sperano un giorno dopo l'al-
tro.

Un modo come l'altro
per vivere. Visto che di agri-
coltura si muore.

Barbara Vanadia
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Associazione per lo sviluppo dell'agriturismo e dell’'ospitalita rurale.
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